
Whiskymarinerad hjort

Tillagning:
-Sk61j och skala rotsellerin. Sktir den gror4 i stora tiimingar
och lfug dem i en gryta med smdr och vatten. Lit det
smAkoka ica.2A minuter, mosa rotsellerin och smaka av
med salt och peppar.

-Sk61j och skala sdtpotatisen. Skar varje potatis i 6 klyftor
och liigg dem i ett ugnsfast fat.

-Bryn \iortkdttet i sm<ir i en panna. Krydda med lite salt
och peppar. Liigg k6ttet i ett annat ugnsfast fat och biill Over
whiskey blandat med rosmarin och krossade enbtir.

-St ill de bada faten i en uppviirmd ugn i 180oC i ca- 15- 2A
minuter, eller till potatisama iir mjuka och hjortktittet lir
rosa i mitten.

Ingredienser: 8 pers.
1200 g hjorffil6er
smrir att steka i
2 tsk salt
2 tsk peppar
4 dl whisky
2 msk rosmarin
enbiir

Tillbehsr:
ca 1,5 kg Rotselleri
2 dl vatten
50 g smdr
salt
peppar
1200 gs6tpotatisar


