
Lasagne bolognese con salciccia

Kiittffirssls:

I ltg k6ttfflrs

6 st salsiccikorv

2 burkar hela tomater

2 burkar passerade tomater

3 dl tomatpur€

2 stora gula l6kar finhackade

5 vitl6ksklyftor fi nhackade

6 msk olivolia

6 msk sm6r

Salt och svartpeppar

1. Finhacka vitlOk och gul l6k.

2. Ta bort skinnet frln salsiccikorvarna och finhacka kottet

3. Bryn l6ken och korven i olivolia

4. Fris kOttfirsen med sm6r

5. R6r ihoP korv och kiittffirs

6. Tillsiitt tomater och tomatpur6

7. Liige i en tiockbottnad Cryta (gfirna iiirngrytal och l6t puttra ca 3040 minuter

Srnaka av med salt och PePPar



Bechamelsis:

LYzl ml6lk

5 dl vispgriidde

300 gr smOr

Ca 5 dl vetemiOl

3fi1gr ricottaost

2 msk oregano

Salt och peppar

1. Viirm uPP grfldde och mi6lk

2, Sm6lt smoret i en annan kastrull och pudra 6ver miolet

3. R6r om med visp sl att miiilet liiser sig i smaret ordentligl

r. $e i hfllften av den varma griddmjOlken t och 16r om sf, det blir slfitt och fint

5. $e i resten och visPa om'

6. t6t siuda salrta I 5 - 10 minuter

7. Smaka av med oregano, salt och peppar

Lasagnen:

Ca 25 st lasagnePlattor (griina)

Gratflngost + ricottaost

1. Ta en diupare smord ugnsform och 16gg ett lager plattor i botten

z. Varva med ett lager bechamelsis, riven ost och ett lager k6ttf5rssils

3. Fortsfltt tills alla plattor ir slut och avsluta med ett sista lager

k6ttfirssls, bechamel samt ost

4, sett in i ugnen och grfidda i 20o grader, 30-'/10 minuter


