Lasagne bolognese con salciccia

Kottfarssas:

1 kg kottfars

6 st salsiccikorv

2 burkar hela tomater

2 burkar passerade tomater
3 dl tomatpuré

2 stora gula I6kar finhackade
5 vitloksklyftor finhackade

6 msk olivolja

6 msk smor

Salt och svartpeppar

Finhacka vitiok och gul 16k.

Ta bort skinnet fran salsiccikorvarna och finhacka kdttet

Bryn 16ken och korven i olivolja

Fras kottfirsen med smor

Ror ihop korv och kottfirs

Tillsiitt tomater och tomatpuré

Ligg i en tjockbottnad gryta (gérna jarngryta) och lat puttra ca 30-40 minuter
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Smaka av med salt och peppar



Bechamelsas:
1% | mjolk

5 di vispgradde
300 gr smor

Ca 5 dl vetemjol
300 gr ricottaost
2 msk oregano

Salt och peppar

Virm upp gridde och mjolk

smilt sméret i en annan kastrull och pudra dver mjdlet

R6r om med visp sa att mjblet loser sig i smoret ordentligt

sl3 i hilften av den varma griddmjélken i och rér om s& det blir slitt och fint
Sla i resten och vispa om.

L4t sjuda sakta i 5 — 10 minuter

Smaka av med oregano, salt och peppar

NowvewnNE

Lasagnen:
Ca 25 st lasagneplattor (grona)

Gratédngost + ricottaost

1. Ta en djupare smord ugnsform och légg ett lager plattor i botten

Varva med ett lager bechamels3s, riven ost och ett lager kottfarssas

3. Fortsitt tills alla plattor 4r slut och avsluta med ett sista lager
kottfarssds, bechamel samt ost

4. S&ttiniugnen och gradda i 200 grader, 30-40 minuter
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