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Antal portioner: 4
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6oo g Hilgrev
e st Chorizokoruar (starka)

r st Ldk rod

4oo g Tomat skalad burk 4oog
o.5 dl Touch of Taste Kalvfond

Io g Paprika rdd
z $t lagerblad
to g Spansk peppar

To g0liver grona med pimento

o.5 d[ Bladpersilja {hackad)

00n sA illR

r. Skir hogreven i 3x3cm bitar.

z. Bryn dem i en gryta med lite olja och smor.

3. Krydda med svartpeppar.

rl. Skiir korven i skivor.

5. Skala cch klyfta rodloken samt slcA.r paprikan grofi.

6. LHgg i konren, loken och paprikan nfir kottet fAtt fin

firg och l&t allt steka i ett par minuter.

7. H[ll river krossad tomat och kalvfond samt lagerblad,

S. Fyll pfr med vatten si an det tfrcker kdttet.

9. Koka upp och ta bort skummet.

ro. Koka pfl svag vdrme i ca 45min eller till konet dr mjukr

rr. Dela och kiirna ur den spanska pepparn och hacka den fint.

re. Grovhacka oliverna och ror ned dem tillsammans med chilin

och persiljan.

13. Lit grytan koka ett pc* r n+ i lol ;c i'4' 'r- et h *Ss r Ue r-$.
pqted iasminris.
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