VARMRATT

VILDSVINSWALLENBERGARE MED WHISKYBLABAR

1,2 kg vildsvinsfars 5 st 4gg

6 dl gradde 4 krm malda vitpepparkorn
5 krm muskot 3 krm kanel

3 krm nejlika

Strébrod, smor, broccoli, morétter och potatis
WHISKYBLABAR

300 gr blabar 180 gr rasocker

18 cl whisky

Blanda den kylskapskalla farsen med dggen och kryddorna. Héll i gradde i en fin
strale under omréring. Stéll kallt och forma sedan till biffar, vand i strébréd och stek i

smoér. Gronsakerna kokas litt och serveras tillsammans med potatispuré.



