AGNETAS FLASKFILEGRYTA

10 personer
1250 g FlédskFfile
500 g farska chamninjoner

5 msk matfett
2

Ol

2 pédse bearnaisesdspulver B1& Band

=3
1= b

dl creme fraice
1,25 liter vatten
GUR SA HAR

1. Skir filaskfilén i centimetertjocka skivor, bryna och krvdda. Ligg
bver i gryta.2,Vispa ur stekpannan med lite vatten och s18 Hver kitt
3. Bryn svampen och ligg i grytaan. U, Vispa ihop creme fraiche wmed
bearnaisepulvret och lite vatten i en stekpanra, sl1l& det sen Gver

kdttet och 14t allt bli varmt., Stro finklippt persilja &dver.
POTATISGRATANG MED GORGONZOLA 0C! PARON

10 personer

1250 g potatis, girna Marilyn

5 fast pdron, gidrna Anjou ( ca 700 g)
25 sm& purjolskar ( ca 400 z)

250 g gorgonzola

1

75 dl vispgridde

3 dgg

2% tsk malen muskot

event hackad rdd paprika och bladpersilja till garnering

smoér till formen, salt, svartpeppar

GOR SA HAR

1. S&dtt ugnen pd 200 C, 2., Skala och skir potatisen i tunra skivor, Del
kdrna ur och skidr piaronen i tunna skivor, Ansa och strimla puriolibke
fint. 3, Varva potatis, piron, purjoldk, 14 tsk salt och 2% krm nenp
i en smord ugnssiker form ca 30x50 cm eller 2 formar 20x30 em. h, Mi
ostarna med griadde, Hgg och muskot med stavmixer eller i matberedarr
IH&11 blandningen i formen., 5. Tillaga mitt i ugnen ca 40 minuter. LA

svalna ndgot och strd tver ev rdd paprika och persilja wvid servering

GRUNSALLAD DRESSING
10 personer 15 citron eller
1 st isbergssallat 5 msk Vinidgretts: s

1 " purjoldk
ca 25 cm gurka
4 st tomater
Ta eventuellt bort ytterst bladen p& isbergssallaten och purjoliken,
Sk8lj grinsakerna vidl och 14t vattnet rinna av. Stimla sallaten. Skir
purjon i tunna ringar,

skala gurkan och skir tunna skivor. Skir tomat i
klyf'tor.



