
Wienerschnitzel

8OO g benfritt kalvkiitt
Av innan- eller ytterlir evt fransyska

Panerirg;
4 msk vetemjiil
2 tsk salt
2 ktm svartpeppar
2 agg
1,5 dl striibriid
5-6 msk margarin eller smtir
Garnering
8 citronskivor
Ansjovisfil6er
Kapris
Hasselbackpotatis

Ca 1OO g kiitt per portion.
Skiir kiittet i ca I cm tjocka skivor.
vind dem i vetemjiilet blandat med salt och peppar, sedan i
uppvispat iigg och sist i striibriid
Paneringen giir att ktittet blir saftigt och fir en vacker
stekskorpa
Lat kottskivorna ligga en stund si att paneringen stelnar.
Lat fettet bli ljusbrunt i stekpannan. stek skivorn a B-4
minuter pa varje sida i pi ganska svag viirme si att
paneringen inte bri,nns. Liigg upp skivorna pa varmt fat och
lflgg garneringen pi varje schnitzel.



Hasselbackpotatis

Sett ugnen ph 225 grader
Skala potatisarna
Skir skiror i lilla bifogade bridan
Liigg potatisarna med den skivade sidan
uppit pi ett smort ugnssiikert fat.
Pensla med smilt smiir och stek mitt i
ugnen tills de fett fhrg och ir mjuka ca
45 minuter. Pensla med smiir ett par
ginger under stekningen. Strii iiver lite
salt och striibriid mot slutet.


