
Viltjiirpar med trattkantarellsis

15OO g viltfdrs
2 gula liikar
1 dl striibriid
2 age
2 dl matlagningsgrddde
Finhackad persi[ia
4 msk viltfond
2 msk soja
2OO gr tdrnade katrinplommon
Smiir till stekning och form
Salt o peppar

Trattkantarellsis
Syc,wr p
Smiir till stekning
5 dl vispgriidde
2 dl viltfond
Salt och peppar

Potatis
Sallad
Lingon

1l Sett ugnen pi 2OO grader. (nrotugg svampenf
2) Bryn liiken litt i lite smiir
3f Blanda ihop alla ingredienser till fdrsen vil.

Salta och peppra. Stek girna en liten
provbulle ftir att smaka av siltan.



4) Forma ca 24 jiitpar med hjiilp av en
matsked som doppas i vatten. Liigg dem i
en smord ugnssiker form. Gridda mitt i
ugnen ca 2O minuter tills de fitt fin fairg.

5) Bryn under tiden kantarellerna liitt i smiir.
Hiill i gr?idde och viltfond och lit koka ihop
+ills-ea-8d14t€rstar. Smaka av med salt
och peppar samt eventuellt lite vilt krydda.

6f Senrera jirparna med sisen, lite potatis
och en sallad


