
Renskavsgryta.
10 portioner.
Djupfryst renskav, 3 paket, ca 800 g
Gul l6k, 3 st.
Champinjoner i skivor, 300 g.
Kalvfond.
K6ttbuljongtlirning.
Matlagningsgriidde, 8 dl.
Enbiir, krossade, 12 st.
Syltlok, 12 st.
Smdr till stekning.
Salt och peppar.
Hackad persilja.
Svartvinbiirsgel6
Potatis, kokt och pressad.
Persilja.

Giir si hiir:
Skala, koka och pressa potatis.

Bryn smoret i en gryta.
LAggi renskavet, halvtinat och siira p8 kottet si att det blir jiimnt brynt.

Lagg i lOken och svampen, salta och peppra och fo*sau att steka en stund.
Tillsiitt enbar, griidde, kdttbuljongtiirning, kalvfond, soja och l6t smiputtra ca 5 minuter
Smaka av.
Servera med pressad potatis, gele, syltl6k, Strd over hackad persilja.

Servera pfl varma tallrikar.

Lvcka till!


