Renskavsgryta.

10 portioner.

Djupfryst renskav, 3 paket, ca 800 g
Gul 16k, 3 st.

Champinjoner i1 skivor, 300 g.
Kalvfond.
Kottbuljongtarning.
Matlagningsgradde , 8 dl.
Enbir, krossade, 12 st.
Syltlok, 12 st.

Smor till stekning.

Salt och peppar.

Hackad persilja.
Svartvinbarsgelé

Potatis, kokt och pressad.
Persilja.

Gor sa hir:
Skala, koka och pressa potatis.

Bryn smoret i en gryta.
Lagg i renskavet, halvtinat och sira pa kottet sa att det blir jaimnt brynt.

Ligg i 1oken och svampen, salta och peppra och fortsétt att steka en stund.

Tillsdtt enbér, gradde, kottbuljongtarning, kalvfond, soja och 1at smaputtra ca 5 minuter.
Smaka av.

Servera med pressad potatis, gelé, syltlok, Stro dver hackad persilja.

Servera pa varma tallrikar.

Lycka till!



