
Olivtarte
med riidliik

Detta behdvs

2 rddldkar, ca 400 gralrr
2 vitltiksklyftor
olivolja
3 msk balsamvinilger
3 msk strdsocker
2lagerblad
7 kvistar ftirs timjan
7 raka sardellfilder
500 gram smdrdeg
25 svarta oliver
1 iigg ftir pensling

G0r si hiir.

Siitt ugnen pe 200 grader.
Skala och dela rddlOken mitt itu och skiva deno finhacka vitloken och friis detta i het parum
med olivolja utan att den tar ftirg. Nrir lciken har mjuknat tillsuitt vintiger, socker, lagerblad och
timjan.
Lit l6ken puttra ett tag p& lflgre v?irma, si aff sockret karamelliseras och viitskan i kiken steks
w. Total stektid frr l0ken iir ca 25 minuter. Smaka av med salt och peppar.
Dela sardellfilderna i mindre bitar.
Lligg smdrdegen pfl plfl.t tiickt av bakpl&tspapper. Bred ut ltikmassan pA smordegen och 16gg
p6 sardellbitar och oliver. Vik upp en liten kant av smdrdegen ochpensla den med uppvispat
flgg.
Griidda i 20A grader ca 10 minuter.
SkAr i bitar och gamera med en kvist timjan.


