
Rflraka med ldjrom och citronsky

Rirakorna ska server,as varma. De kan stekas i ftirviig och sedan vlirmas i .rgn strur ftire servering.

Riraka med liijrom och citronslcy

Ingredienser 9 person(er)
1 msk rapsolia
0,5 krm vitpeppar, nymald
0,5 st liten gul ltik
2 st medelstora potatisar
2 krm salt
1 msk smiir

0,75 dl 
gqiisltik' hackad

Citron- och smdrreduktion
1 msk smiir
2 msk striisocker
1 dl vatten

nressad citronsaft
I fII

Titt garnering

grlisl6k

160 g liijrom

griiddtil



l. Skala och riv potatisen pi den grova sidan av rivjiirnet. Skala och finhacka l6ken. Blanda
potatis, l6k, griisldk, salt och peppar.

2.
Smailt smdr och tillstitt olja i en stekpanna. Klicka ut potatissmeten till r6rakorna. Stek pfl
ganska hdg viirme 1-2 min p& varje sida. Liigg upp dem pi hushillspapper si att feuet kan
rinna av.

3 .
Sila citronsaften och koka sedan ihop citronsaft, vatten och socker tills knappt 1 dl &terstar.
ROr ner smriret och l&t koka ytterligare 2-3 min. Lit svalna.

4.
Servera rdrakan med en klick lcijrom, cihon- och smdrredulqtion.
En liten klick gr6ddfil ?ir ocks& gott till fiir att ftirstiirka syran.
Garnera med grtislOk.


