Vit choklad- och finkalssoppa med kriiftstjirtar

4 vitloksklyftor

2 fankal

3 dl vitt vin, torrt och oekat
6 dl kycklingbuljong (2 tirningar)
4 dl vispgradde

4 cl Pernod

120 g vit choklad med vanilj
olivolja

salt

175 g kréftstjértar

dill

Skiér vitlok och fankal i mindre bitar. Frds dem i olivolja i en kastrull cirka 2 minuter. Héll pé vinet
och koka 2 minuter. Hill ner kycklingbuljong och grddde. Koka sakta i 10 minuter och héll ner i en
mixer tillsammans med Pernod. Grovhacka chokladen. Mixa soppan sldt med chokladen och smaka
av med salt.

Servering: Servera soppan i varma skélar och 1dgg ner kréftstjértar och sma dillkvistar.

Denna féinkalssoppa forstdrks med harliga vaniljaromer fran den vita chokladen, som
ocksa gor den krédmigare.



