
Vit choklad- och fiinlcilssoppa med kriiftstjiirtar

4 vitldksklyftor
2 fenkel
3 dl vitt vin, torrt och oekat
6 dl kycklingbuljong (2 tiimingar)
4 dl vispgrtidde
4 cl Pernod
120 g vit choklad med vanilj
olivolja
salt

175 gkr?iftstjtirtar
dill

Skar vitldk och fiinkil i mindre bitar. Fr?is dem i olivolja i en kastrull cirka 2 minuter. Hiill pf, vinet
och koka 2 minuter. Hiill ner kycklingbuljong och griidde. Koka sakta i l0 minuter och h61l ner i en
mixer tillsammans med Pernod. Grovhacka chokladen. Mixa soppan sl6t med chokladen och smaka
av med salt.

Senering: Servera soppan i varma skfilar och ltigg ner kriiftstjiirtar och smi dillkvistar.

Denna ftinkfllssoppa ftirstiirks med hiirliga vaniljaromer fr6n den vita chokladen, som
ocksi gdr den kriimigare.


