
Fiirrdtt: En gammal klassiker"

9 port ioner

Ingredienser :

500 g b lodpudding "Si l jans chark"

5 paket bacon i  140 g

3 stora rodlokar

3 stora dpplen

I  d l  l ingonsyl t

I  kn ippe  b ladsa l lad

1 tsk salt

2 krm svartpeppar

3 tsk ingefiira

Ti l lagning:

Blodpuddingen styckas i  kuber i  7-8 cm

Krydda med ingefdra, svartpeppar och salt

Bryn el ler stek blodpudding-bi tarna ldt t

Bacon delas, knapersteks och kryddas med svartpeppar (och ev salt)

Rodl6ken skiirs i 2-3 mm skivor och steks eller brynes l i i t t

Applen skalas och skdrs i  kuber om 7-8 mm. Brynes el ler steks ldt t .

Vdrm tal l r ikarna t i l l  70 grader.  Sk6l j  sal laden och l i igg den forst  pd tal l r iken. Sedan fol jer  de
iordningstdl lda blodpuddingbitarna, baconskivorna, rddloken, i ipplena och l ingonsyl ten.


