
"Grekisk Vargfass "- Rasberry Ouzo

6 cl Ouzo
4 cl konc TianbZir-hallondryck
is

Fiink&lssoppa med riikt lax
For I0 personer:
1,5 gul l6k
3 fbnkel
2lvatten
3 buljongtiirningar
3 dl creme fraiche
3 msk sm<ir
200 g nikt Iax, som sk?irs i sm6 portionsbitar
salt, peppar

Finhacka ldken och fr?is den mjuk i smdr. Ansa fenkel och dela i mindre bitar
tills?itt fiinkilen till loken. L&t friisa ytterligare lite grann och tillsiitt d?irefter
vatten och buljong . Lht koka ordentligt tills fiink&len iir ordentliE mjuk och
mixa diirefter soppan slAL SIAU tillbaka kastrullen pi plattan, vispa ner creme
fraiche och viirm soppan. Smaka av med en nypa salt och lite peppar.

HAn soppan i tallriken och placera laxbitarna i miuen. Garnera med en kvist
fren f?ink6len. Serveras med smorstekt brcid

Kantskiir brddskivorna och stek i smor. Dela skivornape diagonalen.


