Vistkustrulle med krispig sallad.

Ingredienser

200 g smor

2 Y dl vetemjol
4 ' dl mjolk

1 %2 krm salt

6 st dgg

Fyllning

3 hardkokta dgg

750 g oskalade ridkor
3 dl créeme fraiche

1 %2 dl majonis

2 dl finhackad dill
150 g grona arter
Salt

vitpeppar
Gor sa hir.

Smiilt smoret i en kastrull, Tillsdtt mjol och ror till en jamn smet.
Ror ner mjolken. Ta kastrullen fran spisen och lat svalna.

Vispa ner diggen ett i taget. Hill smeten i en pappersklddd langpanna.
Gridda i 200 grader i 20-25 minuter. Lat den kallna.

Koka #dggen till fyllningen, skala rékor.

Hill upp créme fraichen i en bunke och blanda i majonnésen, dillen,
de skalade rikorna, och artorna. Salta och peppra.

Finhacka dggen och vind ner dem i fyllningen.

Bred fyllningen pé den kalla botten och rulla ihop till en rulle, fran
langsidan.

Servera i skivor tillsammans med krispig sallad och tomater.



