
Vflstkustrulle med krispig sallad.

Ingredienser

200 g smrir
2Y4 dl vetemjdl
4 Yrdtmj0lk
I % krm salt
6 st iigg

Flltning

3 hfirdkokta aigg
750 g oskalade riikor
3 dl cr*me fraiche
I Yrdl majoniis
2 dl finhackad dill
150 g grtina flrter
Salt
vitpeppar

GOr si hiir.

Sm6lt sm6ret i en kastrull. Tills*tt mjdl och riir till en jflmn smet.
Rdr ner mjiilken. Ta kastnrllen frfrn spisen och lit svalna-

Vispa ner 6ggen ett i taget. Hdll smeten i en pappersklfldd hngpanna.
Griidda i 200 grader i20-25 minuter. L&t den kallna.

Koka frggen till fyltningen, skala r€ikor.
Hlill upp creme fraichen i en bunke och blanda i majonnfisen, dillen,
de skalade riikoma, och tlrtorna. Salta och peppra.
Finhacka 6ggen och vfind ner dem i fyllningen.
Bred fyllningen p& den kalla botten och nrlla ihop till en nrlle, fr&n
l6ngsidan.

Servera i skivor tillsarnmans rned krispig sallad och tomater.


