Laxpaté med romsas

Ingredienser laxpaté

250 g kallrokt lax

200 g skalade rakor

2 st dggvitor

En knippa dill (spara lite till garnering)
2,5 dl ovispad griadde

1 krm salt

1 krm peppar

Tillagning

Satt ugnen pé 150 grader

Mixa laxen i matberedaren

Tillsétt dggvitor

Tillsétt gradde och dill

Kor till en slét smet

Hacka rékorna

Vind ner rdkorna i smeten tillsammans med salt och peppar
Blanda vil

Olja en avlang brédform. Klidd den med bakplétspapper
Hall i smeten

Still formen i en ldngpanna. Hill i hett vatten i ldngpannan till halva brodformens hojd
Gridda mitt i ugnen ca 45 min — 1 timme.

Prova med sticka. Skall kénnas fast och torr

Tag formen ur vattenbadet och 14t svalna ndgon minut. Stjélp ur patén forsiktigt och skiir i
skivor.

Niér patén graddar, gor en sés pa:
0,5 dl hackad griislok

4 dl créme fraiche

1 burk réd rom

1 krm salt och peppar

Smaksiitt med pressad citron

Garnera med skivad lax, sallad, kérsbérstomater och dill



