
Laxpat6 med romsis

Ingredienser laxpat6
250 gkallriikt lax

200 g skalade rEikor

2 st tiggvitor

En knippa dill (spara lite till garnering)

2,5 dl ovispad gr?idde

I krm salt

I krm peppar

Tillagning
Siitt ugnen pn 150 grader

Mixa laxen i matberedaren

Tillstitt iiggvitor

Tills?itt griidde och dill

Kctr till en sl?it smet

Hacka riikorna

Vand ner riikoma i smeten tillsammans med salt och peppar

Blanda viil

Olja en avlang brddform. Kliid den med bakplitspapper

HAI i smeten

Stiill formen i en ldngpanna. Hall i hett vatten i langpannan till halva bnidformens hdjd

Griidda mitt i ugnen ca 45 min - I timme.

Prova med sticka. Skatl k?innas fast och torr

Tag formen ur vattenbadet och lit svalna nigon minut. Stjilp ur pat6n ftirsiktigt och skiir i
skivor.

Ntir pat6n griiddar, gdr en sas pi:

0,5 dl hackad griisliik

4 dl crime fraiche

1 burk riid rom

1 krm salt och peppar

Smaksiitt med pressad citron

Garnera med skivad lax. sallad. krirsbiirstomater och dill


