
Avokodosnops med sm6rdegssnurrs

10 pers.

Smordegssnuror
1 * at. finriven cheddorost
t - 2 smiirdegsrullor
t,igg, uppvispot

Avokadosnaps
5 st. mogno svoksdor
2 t dl. crdme frq?che + co 1 dl. till garnering
2 + dl. vatten
2 I rnsk citronsoft
2 | tsk citronbrcinnvin
co 2 tsk solt
co 2 tsk citronpeppor
1 st. rodfok, finhockod fr5r gornering
grcisfok, finhockod frir garnering
1 kg skolode rcikor, ca7 stlportion
2 st. citroner i klyftor, ( klyfto=t/6 av en citron )

1. Scitt ugnen p6 200 grader
2. Stro osten tiver den utrullade srnordegsplqtton. Rulla ihop till en rulle och lcigg

in i frysen i ca 30 minuter.
3. Skcir rullen i skivor och lcigg pd en pl6t med bokpldtspopper.
4. Penslo med iigg och grciddo i mitten qv ugnen i co 10 min eller till

smordegssnurrornc fAfi fin farg.
5- lvlixo ovokodo, crdmefrdche, vqtten och citronsqft till en krcimig konsistens.

Smokq ov med brcinnvin, solt och citronpeppor
6.Lagg upp ovokodokrcimen isnapsglos eller liknonde smdglos och toppa med

crdme frq?che, rodlok och grGlok.
7. Hang r<ikor iiver glasets kqnt och servero med citronklyfto och ett por

smordegsnurror.


