Avokadosnaps med smordegssnurra

10 pers.

Smordegssnurror
1 3 dl. finriven cheddarost
1 - 2 smordegsrullar
1 dgg, uppvispat

Avokadosnaps
5 st. mogna avokador
2 3 dl. creme frdiche + ca 1 dl. till garnering
2 3 dl. vatten
2 7 msk citronsaft
2 5 tsk citronbrdnnvin
ca 2 tsk salt
ca 2 tsk citronpeppar
1 st. rodlok, finhackad for garnering
graslok, finhackad for garnering
1 kg skalade rdkor, ca 7 st/portion
2 st. citroner i klyftor, ( klyfta=1/6 av en citron )

1. Sdtt ugnen pa 200 grader
2. Stro osten over den utrullade smordegsplattan. Rulla ihop till en rulle och ldgg
ini frysen i ca 30 minuter.

. Skar rullen i skivor och ldgg pé en plat med bakplatspapper.

4. Pensla med dgg och grddda i mitten av ugnen i ca 10 min eller till
smordegssnurrorna fatt fin fdrg.

5. Mixa avokado, créme frdiche, vatten och citronsaft till en krdamig konsistens.
Smaka av med brannvin, salt och citronpeppar

6. Ldgg upp avokadokrdmen i snapsglas eller liknande smaglas och toppa med
creme frdiche, rodlok och grdslok.

7. Hadng rdkor dver glasets kant och servera med citronklyfta och ett par
smordegsnurror.
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