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Carpaccio pt oxfil6

Recept f6r B personer.

Oxfil6, 600 g

Dressing
Olivolja, 4 dl
Soltorkade tomater, hackade, 20 st
Pressade vitl1ksklyftor, B sf
Marinerade vitl1ksklyftor, 76 st
R5dl6k, 2 st

Finhacka rddl)k och vitl6k.
Blanda alla ingredienserna och ttt det sti svatt 1 dygn.

Skdrk1ttetiBskivor.
Banka ut det mellan folie st tunt som m6jtigt.

Tillbehdr:
Riven fdrsk parmesan
Fdrsk basilika, hackad
Ruccolasallad

Giir s6 hilr
Liigg kdttet pE en tallrik.
HAll 6ver dressingen.
Krydda med salt och peppar.
ttt st? kallt ca 7 timme.
Strd 6ver ost och basilika.
Garnera med ruccola.


