Forratt

Carpaccio pa oxfilé
Recept for 8 personer.
Oxfilé, 600 g

Dressing

Olivolja, 4 dl

Soltorkade tomater, hackade, 20 st
Pressade vitlbksklyftor, 8 st
Marinerade vitlbksklyftor, 16 st
R6dI6k, 2 st

Finhacka rédlok och vitlok.
Blanda alla ingredienserna och I&t det st§ svalt 1 dygn.

Skér kottet i 8 skivor.
Banka ut det mellan folie s§ tunt som méjligt.

Tillbehér:

Riven farsk parmesan
Farsk basilika, hackad
Ruccolasallad

GOr sd hér

Ldgg kéttet pd en tallrik.
Hé&ll 6ver dressingen.

Krydda med salt och peppar.
L8t std kallt ca 1 timme.
Stro 6ver ost och basilika.
Garnera med ruccola.



