Soppa pa jordartskocka med rakor dill och honungsolja

Ingredienser

500 g skalade jordartskockor
2 st palsternackor

1 st gul 16k

2 vitloksklyftor

smor till stekning

1 liter vatten

2 honsbuljong tarningar

4 dI creme fraiche

Salt och peppar efter smak

Rakor

Dill-honungsolja

1 dl finhhackad dill, 25 g (1 forp)
1 dl kallpressad olivolja

saft och zest fran 1 citron

2 msk honung

GOr sa har

1. Satt en vid kastrull pa spisen. Grovhacka vitloken och den gula lI6ken. Hall i smor i kastrullen och
bryn léken gyllenbrun. Hall pa 1 liter vatten som far koka upp. Skér jordartskockor och
palsternackor i centimeterstora bitar. L&gg i jordartskockorna och palsternackorna i kastrullen och
lat koka tills de & mjuka. Under tiden det kokar gor du dilloljan.

2. Dillolja: Blanda ihop alla ingredienserna till oljan. Salta och peppra.

3. Servering: Nar soppan ar fardig, lagg i creme fraichen och mixa den slat med en stavmixer.
Smaksatt med salt och peppar. L&gg i soppan djupa tallrikar, 1agg i rakorna, toppa med dilloljan.
Garnera géarna med en dillkvist.



