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Recept Fiirriitt Meny Owe Tegman2T april2010

Laxcarpaccio

4 portioner

200 g laxfile, giirna en tjock, lite avlang bit (som varit fryst i 3 dygn)

Dressing:
2 passionsfirukter
1 lime, rivet skal
2 tsk pressad lime
2 tsk finhackad rrid chili, t ex spansk peppar
2 tsk ljust muscovadosocker
lztsksalt
1 msk finhackad mynta

Gdr si hiir:
6. Skiir den halvtinade laxbiten i litvfunna skivor. Liigg skivoma lite omlott

pi asietter
7. Blanda ihop urgr<ipt passionsfrukt, limeskal, limesaft, chili, socker och

salt. R<ir om s& att socker och salt l<ises upp.
8. Sked dressingen civer laxskivoma. Str<i <iver mynta. R?itten kan sti fiirdig

i kylen upp till 2timmar ftire servering.

Dessert

Ostar frin Jiirss Mejeri i Siirmland

Dela osten i bitar, liigg upp pi tallrik tillsammans med en klick marmelad och
ftirsk fiukt, ntitter och nigra kex.


