Paltmuffins med lyxiga tillbehor

8 pers.
400 g potatis
1 msk kornmjol
1 4 msk vetemjol
2 7 tsk bakpulver
1 krm malen muskot
2 dgg
2 + 2 dl riven vdsterbottensost
ca 2 tsk salt
ca 1 krm svartpeppar
smor till formarna

Till servering per person:
1 liten skiva kallrokt lax
1 msk créme fraiche

1 msk stenbitsrom

1 msk finhackad radlok

1 citronklyfta

Till garnering
Lite klippt grdslak

1. Satt ugnen pd 200 grader.

2. Skala och riv potatisen fint. Ldgg i en bunke.

3. Blanda kornmjél och vetemjél med bakpulver och muskot, 3/4 tsk salt och
1 krm peppar.

4. Ror ned dggen i potatisen.

5. Tillséitt mjélblandningen och 2 dI riven ost. Blanda vil. Lat sté ca 10 min.

6. Smorj 8 st. muffinsformar med smér. Fyll upp med smet till ca 2/3 i varje
form. Stré dver resten av den rivna osten.

7. Stdll in i ugnén ca 20 minuter, tills muffinsen &r gyllenbruna och blivit lite
frasiga

8. Servera med tillbehoren



