
Poltmuffins med lyxigo tillbehtir

8 pers.
4OO 9 pototis
1 msk kornmjol
1 * msk vetemjol
2 $ tsk bokpulver
1 krm molen muskot
2 agg
I + 2 dl riven vcisterbottensost
co * tsk solt
cq 1 krm svortpeppor
smor till formqrno

Till servering per person:
1 liten skivq kqllro'kt lox
1 msk crdme froiche
1 msk stenbitsrom
1 msk finhockod rodlok
1 cifronklyfto

Til lgornering
Lite klippt grcislok

1. Sdtt ugnen pd 200 grader.
2. Skqlo och riv pototisen fint. Lcigg i en bunke.
3. Bfqndo kornmjol och vetemjol med bokpulver och muskot,3/4 tsk solt och

1 krm peppor.
4. Ror ned 6ggen i pototisen.
5. Tif lscitt mjolblondningen och 2 dl riven ost. Blqndo viil. LEt std co 10 min.

6. Smorj 8 st. muff insformor med smb'r. Fyll upp med smet till co ?/3 i varie

form. Stro over resten ov den rivnq osten.
7. Stdll in i ugnLn ca?z} minuter, tills muffinsen dr gyllenbruno och blivit lite

frosigo
8. Servera med tillbehoren


