
Morotssoppa
6 personer alt 8 personer som ftirriitt

3 msk smdr
3 schalottenldkar
0,75 kgmordtter
300 g mjdliga potatisar
1 I grOnsaksbuljong
4 dl rnjdlk
2 dl crdme fraiche
salt
nymalen vitpeppar
muskobrdt
juicen frAn 1,5 apelsin
citonjuice

Garnering:
2 dl crdme fraiche
sdiirnanis

Smiilt smdret i en rymlig kastrull. Skala och finhacka l6ken, l?igg i den och l6t
den bli genomskinlig.

Skala, growiv mordttema och potatisen och liigg dem i kastrullen. Hdll pi
grdnsaksbuljongen och mjdlken efter en liten stund. Lilggpi locket och lit
sjuda 6ver svag v6rme i ca20 minuter.

Ta av soppan fr&n viirmen. Purea den och viind ned crdme fraiche. SpEd med
lite mjdlk och ge soppan ett hastigt uppkok igen om den skulle vara ftir tjock i
konsistensen. Smaka av morotsoppan med salt, peppar, lite riven muskot och
apelsin- respekf,ive citronjuice.

Hiill upp soppan i tallrikar och hiill i - garnera * med lite crdme fraiche och en
stjiirnanis


