
Laxtartar

600 g Laxfil6
3 tsk dijonsenap
I msk skinsk senap
1 msk hackad kapris
2 iggulor
3 msk hackad dill

1. Finhacka laxen och blanda med iivriga
ingredienser. Smaka av med salt och
svartpeppar.

2. Platta ihop och forma runda portiolter.
Gflrna med hjelp av stansring

Pocherade flgg
6 iigg
3 dl flttika
Schalottenliik, skuren i ringar (garnering|
Dillvippor (garneringf

1. Knick iggen var fiir sig och liigg i var sin
kopp. Hell pi med ettika och lit ligga cirka
5 minuter.

2. Koka upp vatten och liigg i 6ggen med
flttika nflr vattnet kokat upp. tat flggen
sjuda i cirka 3-4 minuter

3. Plocka upp dggen fiirsiktigt och lit kallna


