
Fransk liiksoppa

Gul litk - 1O medelstora
5 msk margarin
4 msk vetemjiil
2 | vatten
4 hiinsbu[iong tirningar
2lagerblad
2 krrm timjan
1 krm vitpeppar
2 dl vitt vin
8-1O skivor vitt briid
3 dl riven ost

skala och skdr liiken i tunna skivor. Fris dem
guldgula i fettet i en gryta. strii iiver mjiilet
och riir om. Tillsitt vatt€il, smulade
buljongtdrningar och kryddor. Koka under lock
pi svag vlrme ca 15 minuter. Smaksitt med
vin.
senrera soppan med rostade briidtdrningar och
riven ost.


