Fransk loksoppa

Gul 16k - 10 medelstora
S5 msk margarin

4 msk vetemjol

2 1 vatten

4 honsbuljong tarningar
2 lagerblad

2 krm timjan

1 krm vitpeppar

2 dl vitt vin

8-10 skivor vitt brod

3 dl riven ost

Skala och skir loken i tunna skivor. Fris dem
guldgula i fettet i en gryta. Stré 6ver mjolet
och ror om. Tillsidtt vatten, smulade
buljongtarningar och kryddor. Koka under lock
pa svag virme ca 15 minuter. Smaksitt med
vin.

Servera soppan med rostade brédtirningar och
riven ost.



