
Lax och dill under krimigt ticke

Smiirdeg
Lax
Gul liik
Dill
Malen svartpeppar
2 kulor Mozzarella
4 dl riven visterbotten
2 iggulor

1) Sdtt ugnen pi 2OO
2l Ligg smiirdegen pi en

bakpapperskl?idd plit. Mangla
smiirdegen.

3l Skir lax och liik i tunna skivor och
fiirdela iiver degplattan men inte inda
ut till kanten. Skir dillen fint och
fiirdela iiver laxen. Salta o peppra

4l Riv rnozzarellan och blanda med
visterbottningen. Strii blandningen
iiver laxen.

5) Pensla kanterna med iggulorna och
baka i ugnen i 15 - 2O minuter


