Lax och dill under kramigt tacke

Smordeg

Lax

Gul lok

Dill

Malen svartpeppar

2 kulor Mozzarella

4 dl riven vasterbotten
2 aggulor

1) Satt ugnen pa 200

2) Lagg smordegen pa en
bakpapperskladd plat. Mangla
smordegen.

3) Skar lax och 16k i tunna skivor och
fordela over degplattan men inte dnda
ut till kanten. Skir dillen fint och
fordela o6ver laxen. Salta o peppra

4) Riv mozzarellan och blanda med
vasterbottningen. Str6 blandningen
over laxen.

S) Pensla kanterna med dggulorna och
baka i ugnen i 15 - 20 minuter



