
GUBBRdRA MED VODKA OCH ToJROM

Gubbriiran blir mildare av att smaksdttas med vodka och inte tvartom.

Det hdr behdvsti l l  10 personer:

2 % burk matjessill (a 2009)

7 hdrdkokta egg

1 dl f inhackad di l l ,  1dt f inhackad gri ist i ik

5 msk kaviar,3 r ia Sggulor, 1% krm gvanpeppar

Til lservering:

10 skivor miirkt grovt briid, smiir

10 rddl6ksrlngar

ca 4 mskvodka

100 g litjrom

G6r sa her:
1. Let sillen rinna av val, sker
clen och Z;ggen i mycket sme €rninqar_
finhacka dven dilt och
grdstdk.
2. Blanda det hackade med kaviar,
Sggula och sva(peppar.
Hit kan fiirberedas.
3. Smdra bddet€eh+a-c++a-

-rffidi€rd-ea5€inrfted-efr-m6tf
-!ltjcr+itc|g+a3:-
4 Legg gubbrdran pe rundlarna.
LAgg ldkringarna ovanpd,
oroppa nagfa droppar vodka pe
var och en och toppa slu igen
med liijromen. Vrid dvef peppar
och servera


