GUBBRORA MED VODKA OCH LOJROM

Gubbroran blir mildare av att smaksittas med vodka och inte tvi rtom.
Det har behdvs till 10 personer :

2 % burk matjessill (a 200 g)

7 hardkokta dgg

1 dl finhackad dill, 1 dl finhackad graslsk

5 msk kaviar, 3 raa aggulor, 1% krm svartpeppar

Till servering :

10 skivor mérkt grovt bréd, smor

10 rodldksringar

ca 4 msk vodka

100 g I6jrom

Gor sa har:

1. Lat sillen rinna av val, skar

den och aggen i mycket sma tarningar,
finhacka &ven dill och

graslok.

2. Blanda det hackade med kaviar,
aggula och svartpeppar.

Hit kan férberedas.

3. Smoéra brodet eeh-ta-ui-32- 2

4. Lagg gubbroran pa rundlarna.
L&agg Iokringarna ovanpa,
droppa nagra droppar vodka pa
var och en och toppa slutligen
med l6jromen. Vrid éver peppar
och servera.



