Ar: 1997, nummer/sida: 6/46

Raksallad, het pa minitoast

Salladen bor laggas upp pa brodet precis fore serveringen, sa att det inte hinner bli fuktigt.

Det har behdvs till 10 pers:

5 rostade kantskurna franskbrodskivor
RodIok, ca 500 g

2,5 dl vatten

ca 200 g blandade salladssorter

600 g skalade réakor

Tomatdressing:

Bifftomat, ca 900 g

5 msk pressad lime

4 msk olivolja

2,5 tsk finhackad spansk peppar

5 msk blandade farska kryddorter (oregano, basilika och timjan)
ca 2,5 krm salt

Till garnering: farska kryddkvistar

Gor sa har:

1. Dressingen: Skalla, skala och karna ur tomaten. Kor tomatkottet i
mixer med limesaft och olja. Smakséatt med spansk peppar,
farska Orter och salt.

2. Dela de rostade brddskivorna diagonalt till trekanter och lagg dem

pa forrattstallrikar.

. Strimla l16ken tunt. Koka upp vattnet och héall det dver.

Hall av vattnet efter 30 sekunder, |[6ken ska bara bli mildare.

. Riv de skdljda och vél avrunna salladssorterna i fina strimlor.

. Fordela sallad och |6k pa bréoden och tallrikarna.

. Lagg pa ett berg med rakor och droppa pa dressingen.

. Garnera till sist med féarska kryddor.
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