
Sommartiramisu

Lemoncurd:Hal lonsf ;s:Ci t ronmousse:

200 gr citronsaft (4 stl 6{Xl gr hallon 5txl gr mascarpone

4 dl str6socker L% dl striisocker 5 'dl gridde

4 figgulor t dl vatten hela satsen lemoncurd

27gg 2 citroner 24 lady finger kex

200 gr osaltat smiir

Lemon curd:

1. Pressa citronsaft och liigg i en kastrull med strGsocker

2. Blanda figgula med Eeg i en bunke

3. Koka upp cltronsaft och socker och hfill 6ver iiggen och blanda v6l

4. S6nk vf,rmen pl spisen och hell tlllbaka allt i kastrullen

Under konstant omriirning vfirmer du pl allt tills det biiriar tfockna lite lett

5. Hiill 6ver curden i en ren bunke och klicka i sm6ret, blanda v6l till en slit lemon

curd
6. Plasta och lit svalna helt i kylen ca 2-3 timmar

Hallonsts:

l. Vflrm p6 hallon, str6socker, vatten och citroniuice i en kastrull tllls det biirlar koka

och hallonen blivit mfuka.

Z. Mixa allt med en stavmixer och hfill det igenorn en sil si att du fir en len och fln

hallonsls

Ciffonmousse!

1. Vispa mascarpone med lite i taget av grlldde tlll en fast krim

2, Blanda i lemon curden

3. Vispa tills mou$sen kf,nns lagomfast och krimig

Servering:

1. Ltieg kex i botten Pl glaset

2. Drfink med sls och sen lite citronmousse uppe pl

3. Upprepa en glng till och stoppa in desserten i kylen

4. Dekorera med fflrska hallon


