
Cranachan

F<ir l0 personer

5 msk hasselnritter eller sdtmandel Finhacka ndtter eller mandel.
7 msk havregryn
5 rutor mrirk choklad Rosta notter eller mandel och hawegryn i en
2,5 msk ri-lriirsocker torr och het stekpanna tills de fbft en liitt

gyllenbrun ftirg . Let svalna.
5 dl hallon
5 dl vispgriidde Riv chokladen och blanda den med det rostade
2,5 msk flytande honung och sockret.
2,5 msk whisky

Spara n&gra hallon till garnering och
Myntablad till garnering gaffelmosa resten av hallonen

Xilffiff3fff'i#g 
och 16r ftirsilctigt ner

Varva greddblandningen med bFirmoset och
havreblandningen i nigra lager (spara lite av
havreblandningen till garnering) i sm& glas.
Stiill glasen kallt till serveringen.

StrO 6ver resten av havreblandningen och
garnera med hallon och ett myntablad vid
senrering.


