Cranachan

For 10 personer

5 msk hasselnétter eller s6tmandel  Finhacka notter eller mandel.

7 msk havregryn
5 rutor mork choklad Rosta notter eller mandel och havregryn i en
2,5 msk ra-/rorsocker torr och het stekpanna tills de fatt en latt
gyllenbrun farg. Lat svalna.
5 dl hallon
5 dl vispgradde Riv chokladen och blanda den med det rostade
2,5 msk flytande honung och sockret.
2,5 msk whisky
Spara nagra hallon till garnering och
Myntablad till garnering gaffelmosa resten av hallonen

Vispa gradden fluffig och ror forsiktigt ner
honung och whisky.

Varva griddblandningen med bérmoset och
havreblandningen i nagra lager (spara lite av
havreblandningen till garnering) i sma glas.
Stdll glasen kallt till serveringen.

Str6 over resten av havreblandningen och
garnera med hallon och ett myntablad vid
servering.



