
Mjdlkchokladkaka med

Mockamousse
60 g vit choklad
2 dl vispgxtidde
2 tsk Nescafe

Mjdlkchokladkaka
DA gmjtilkchoklad

mockamousse och blibiir

100 g smrir
2 agg
140 g strcisocker
110 g vetemjdl
4 g bakpulver
2 g salt (l/3 tsk )
smdr och mj<il till en sockerkaksform

Glasyr
160 g mjdlkchoklad
1 dl gr6dde

20A gbHbar

Mockamousse3 Hacka chokladen koka upp gr6dden. Rcir ner chokladen i griidden tills allt smiilt.
Vispa ner kaffepulwet och stiill i kylskipet.

Mjiilkchokladkaka: Viirm ugnen till 200". Smiilt mjcilkchoklad och smor tillsammans i mikrovigs
ugnen pi medeltemp. Vispa flggen ponist med sockret. Blanda vetemjdl, bakpulver och salt. Blanda
ner chokladblandningen i 6ggvispet och blanda sedan ner mjdlblandningen. Smdra och mjOla en
avlang sockerkaksform. HAil ner smeten i formen och ugnsbaka i ca 30 minuter. Let kakan svalna
ntir den iir fiirdig. Bred sedan glasyren ovanpi kakan.

Glasyr: Hacka mjdlkchokladen till glasyren och ltigg den i en bunke. Koka upp griidden och htill
ner 6ver chokladen, vispa sltitt.

Seroering: Vispa kraftigt mockagriidden fluffig och tjock, servera en klick till kakan tillsammans
med blibliren.


