Saftig mandelkaka med rabarber

Matlagningévy
Recept fran

Betyg (0)
Matskribent

Anna Tesch

NYCHELORD

Frukt & bar Dessert Kakor & bullar svensk/nordisk Var Sommar

INCREDIENSER
8 portioner

Tillagningstid: 70 min.

GOR SA HAR

1 rabarberstjalk

2 msk socker

1 tsk mortlad kardemumma
Kaksmet

1 1/2 dl socker

3 dl (120 g) mandelmjsl
1 msk vetemjol

1 tsk vaniljsocker

3 8gg, medelstora

2 1/2 dl vispgradde
smor till formarna

Satt ugnen pa 175 grader. Skar rabarbern i
stavar lika langa som formarna &r breda,
dela varje stav 3—4 ganger pa ldngden, vand
ihop i en skal med socker och kardemumma.

Vispa ihop alla ingredienser till kaksmeten
och férdela i atta smorda formar som
rymmer cirka en deciliter.

Toppa varje form med cirka 4 stavar
rabarber och stré pa lite extra socker och
kardemumma.

Stall formarna i en ugnsform eller pa en plat
och grédda i cirka 50-60 minuter beroende
pa hojd och storlek pa formen. Kolla med en
sticka att den &r fardigbakad.

Servera garna med en god vaniljsas.



