
Saftig mandelkaka med rabarber
a
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I portioner

Titlagningstid: 7A ntin.
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1 rabarberstjiilk
2 msk socker
1 tsk mortlad kardemumma
Kaksmet
1 112 dl socker
3 dl  (120 g) mandelmjol
1 msk vetemjol
1 tsk vaniljsocker
3 699, medelstora
2112 dl vispgraidde
sm6r ti l l  formarna

Seitt ugnen pa 175 grader. Skair rabarbern i
stavar lika lAnga som formarna frr breda,
dela varje stav 3-4 gdnger pd l6ngden, vfrnd
ihop i en sk6l med socker och kardemumma.

Vispa ihop alla ingredienser till kaksmeten
och fordela i 6tta smorda formar som
rymmer cirka en deciliter.

Toppa varje form med cirka 4 stavar
rabarber och stro pi lite extra socker och
kardemumma.

Stfill formarna i en ugnsform eller pri en plit
och griidda i cirka 50-60 minuter beroende
pri hojd och storlek pA formen. Kolla med en
sticka att den eir feirdigbakad.

Servera gfrrna med en god vaniljsAs.


