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DESSERf

cHorLADBAaEr^gp MEn MARTIERADE rdnsBAR ocH vrr crrof,r.ADGRADDE

MARnIIERADE r6nsaAn

500 gr urkeirnade korsbeir
2,5 dl vatten

cHoffi

45O gr smor
2,5 dl strosocker
7 stegg
7 dlvetemjol

2,5 dl socker
I dI whislry

45O gr finhackad mork choklad
2,5 dl rd'rorsocker
2,5 tsk vaniljsocker

Smiilt smdret odr tlllsfltt drokladen. Hiill t sockret och ett egg i taget. ROr i siktat mJ6l
och vani[soclcret. F$l formarna tlll hii]ften, ldgg sen i kdrsbdr, ddrefter resten av
smeten, spara kdrsbiirslagen. GrAdda formarna i ugn 2OO " 7 ca 12 rnlnuter. I(oka thop
lagen flll en sirap att ringla runt kakan.

vrr clrorlADcnAoop

z0ogrvn choklad 2 dlgrndde

Smdlt chokladen l gpEi.dden och lit svalna. Vtspa chokladgridden octr servera den till.


