Chokladfondant med hallonglass

Ingredienser

200 g mork choklad
190 g smor

2 Y4 dl strosocker

7 agg

2 % dl mjol
Rasocker

9 smakakor, smulade

Gor sa hir.

Smiilt chokladen tillsammans med smor och socker i en kastrull.
Haill smeten i en hushallsassistent och vispa tills den svalnar. Ror
ner dggen ett och ett, i den avsvalnade smeten. Sikta sedan i mjolet.
Kyl ner smeten i en timme innan den ska griddas.

Sétt ugnen pa 175 grader.

Pensla formarna med smor och “bréa” med rdsocker. Fyll formerna
med smet och griddda cirka 10 minuter tills smeten har stelnat pa
ytan. Lossa lite med en kniv runt kanten innan de stjélps upp pa
assietter. Fondanten ska vara rinnig i mitten.

Servera fontanten med glassen lagd pa en biddd av kaksmulor



