
Tildas dppelkoka

10 personer

4 st.699
5 dl strosocker
5 dl  mjol
6 st. cipplen
300 g smcilt smor

Att stro'uppd
ca 3 msksocker
co 2 tsk kanel

Till gornering
Vispod gradde smaksstt med voniljsocker
Florsocker

1. Scitt ugnen p&L75 groder
2. Skolo och klyfta cipplen ( ej fjocko klyftor )
3. Ror ihop cigg och socker. Vispa ej
4. Tillscitt mj6l och smrilt smor
5.LAgg bokpldtspopper i en form. Htill ut smeten och tryck ner <ippelklyftorno i

jcimno rader. Blqnda socker och konel och stro over.
6. Stdll in kokon i ugnen p6tlS grader i co 40 minuter. Den sko voro kloddig i

mitten ncir den tos ut. Lit den kollno och frys den sedqn under co 1 timme.
7.Taut kokon, sktir bort torrs konter och sk<ir den sedqn ibitsr. Vid servering sd

vcirm den i ugn i 7 - 8 minuter p6150 groder.
8. Servero med vispod grodde smokott med vaniljsocker
9. Pudro over lite f lorsocker


