Ugnsbakat apple med mandel och ingefarskolasas

Det har behovs till 7 pers:

7 roda applen

200 g mandelmassa

2 msk kanel

2 dl mandelspan
Ingeféarskola:

2 dl vispgradde

6 msk strosocker

2 dl ljus sirap

2 msk farsk finhackad ingeféara
200 g smor, skuret i tarningar

Gor sa har:

1. Satt ugnen pa 150°.

2. Skar av locket och karna ur applena.
Blanda mandelmassa och kanel. Fyll
halen och lite till med mandelmassan.
Satt pa locken och baka mitt i ugnen ca
35 min tills applena ar mjuka.

3. Lagg ut mandelspanen pa en plat.
Rosta dem gyllenbruna i ugn ca 10 min,
eller rosta i stekpanna ca 4 min under
omrorning.

4. Ingefarskolasas: Lagg alla ingredienser
till ingefarskolan utom smor i en kastrull.
Lat smaputtra ca 10 min till en simmig
sas. ROr ner smoret lite i taget strax fore
servering medan kolasasen fortfarande ar
lite jlummen.

5. Fordela applena pa tallrikarna, sla éver
sasen och toppa med rostad mandel.

20 min + 35 min i ugn. Lattast ar att kdrna ur &pplena med en appelurkarnare,
men det gar ocksa bra att skara runt karnhuset med en liten kniv.
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