
Kardemummaglass med rflriirda blflbiir
och kattungor

1 st vaniljsting
2 % dI vispgriidde
2 % dI mjcilk
1 msk kardemumma
% dl strdsocker
4 st Sggulor
2 dl strdsocker

200 gblibiir
% dl strdsocker

50g mjulct smdr
Yz dl strosocker
3/a dlvetemjdl
1 iigg
25 gmartdelspin

Snitta vaniljstangen pi liingden. Blanda
vanilj sting, vispgriidde, mj 61k och
kardemumma i en kastrull. Viirm till strax
under kokpunkten. Dra kastrullen frin plattan.
Ta upp vaniljstingen och skrapa ur frona.
Vispa iiggulor och socker posigt med elvisp.
Vispa ned iiggblandningen i grdddmjdlken och
vdrm ftirsiktigt under vispning till glassmeten
tjocknar n6got. Sila bort kardemummakiir-
norna och kyl smeten till kylskipstemperatur.
Niir smeten iir kall, starta glassmaskinen.
Placera kylblocket i botten pfr sk61en, siitt p5
lock och starta omrciraren. Hall diirefter sakta i
smeten och k6r den i ca20-40 minuter. Stiill
glassen i frysen till servering.

Tina biiren om de iir frysta och ror i sockret
tills det har smiilt.

Siiu ugnenph 175 grader.
Vispa sm<ir och strdsocker kriimigt.
Vtind forsiktigt ner mjcilet i smeten och rcir
sist i ett Agg i taget.
Spritsa smeten till 7-10 cm l6nga str?ingar
(12-15 st) pfl en p16t med bakplitspapper.
Ldmna nhgra centimeters mellanrum mellan
varje striing.
Tryck fast lite mandelspinpit smeten och
griidda gyllene i mitten av ugnen i 44
minuter.

Forma en boll av glassen, hAll blfrbiirssylten
runt om glassen och placerantrgrc kattungor
p5 eller bredvid glassen.

Servering


