Kardemummaglass med rarérda blabéar
och kattungor

1 st vaniljstang Snitta vaniljstangen pa ldngden. Blanda

2 Y. dl vispgréadde vaniljstang, vispgradde, mj6lk och

2 % dl mj6lk kardemumma i en kastrull. Varm till strax

1 msk kardemumma under kokpunkten. Dra kastrullen fran plattan.
Y dl strosocker Ta upp vaniljstangen och skrapa ur frona.

4 st dggulor Vispa dggulor och socker posigt med elvisp.

2 dI stroésocker Vispa ned dggblandningen i graddmj6lken och

varm forsiktigt under vispning till glassmeten
tjocknar nagot. Sila bort kardemummakér-
norna och kyl smeten till kylskapstemperatur.
Nér smeten ar kall, starta glassmaskinen.
Placera kylblocket i botten pa skélen, sétt pa
lock och starta omroraren. Hall dérefter sakta i
smeten och kor den i ca 20-40 minuter. Stéll
glassen i frysen till servering.

200 g blabar Tina biren om de &r frysta och ror 1 sockret
Y dl strosocker tills det har smailt.

50g mjukt smor Sétt ugnen pa 175 grader.

¥, dl strosocker Vispa smor och strosocker kramigt.
% dl vetemjol Vind forsiktigt ner mjdlet i smeten och ror
1 agg sist 1 ett dgg 1 taget.
25 g mandelspan Spritsa smeten till 7-10 cm langa stréngar

(12-15 st) pa en plat med bakplatspapper.
Lidmna nagra centimeters mellanrum mellan
varje string.

Tryck fast lite mandelspan p& smeten och
grédda gyllene i mitten av ugnen i 4-6
minuter.

Servering Forma en boll av glassen, héll blabéarssylten
runt om glassen och placera négra kattungor
pa eller bredvid glassen.



