
Linqonmo][ssg

8 personer

2 gelontinblod
4 dl lingon ( co 250 9 )
L dl + 2 msk socker
1 ciggvito
3 dl vispgrcidde

Kordemummakorqmell:
2 dl socker
1 dl votten
1 krm fcirskpressod citronjuice

* tsk stotto kardemummokcirnor
2 msk finhockode rostode pistogenotter

t.LAgg gelcntinbloden i kollt votten 5 min'
2. Mixo lingon och 1 dl socker med stovmixer eller motberedore. Vcirm upp

blondningen i en kqstrull. To kastrullen fr8n vcirmen och tillscitt gelontinbloden

under omrorning. L6t svolno.
3. Vispo <iggvito och ? msk socker till ett fost skum. Vispo grcidden' Blondo ner

lingonblondningen i grcidden och vcind sedon ner ciggviton forsiktigt. Fordelo i

portionsglos och stcill i tcylen ett par timmor.

Kordemummokoromell:
4. Blqndo socker, votten och citronjuice i en liten kostrull. Kokq uton ott roro om

tills kqromellen f8tt gyllenbrun fcirg.
5. To fr6n vcirmen och tillscitt de stofto kordemummak<irnorno. Hcill ut korqmellen

p6 bokplatspopper och bre genost ut den s6 tunt som mdjligt med en sked.

Stro over pistogehocket. Ldt svolno.

6. Kncick korqmellen i bitor.
T. Serveromoussen med kordemummokoramell och gcirno en mondelskorpo


