
6 - 8 personer
1 stort grantcipple
3-4msksocker
co * tsk mold konel
6-Ssotoope ls iner

Servering:
Myntablod till gornering
En liten klick turkisk yoghurt

1. Dela gronotcipplet i klyftor och to ut de roda kcirnorno. 5e till ott ingo
gulvito mellonhinnor kommer med, de cir rejcilt besko. Lcigg gronotkcirnorno i
en skdl, stro over socker. Vcind vorsomt runt med konel.

2. Skolq och skivo opelsinerno i tunno skivor och holvero till lite mindre bitqr.

Servering:
Liigg de holvo opelsinskivorno i en cirkel pd tollriken. Finns det blodopelsiner sd
lcigg desso i botten. Sen de gulo opelsinerno ovonp6 i en liten mindre cirkel och
sist gronotkcirnorna i mitten

Tillcigg:
Originolreceptet sciger qtt mqn kon qnvdndo stcink ov opelsinblomvotten 6ver
sqlloden. Apelsinblomvotten hor en mycket stork och speciell doft sd
onvcindning ovrddes.


