
ROMDRANKT CHOKLADMUFFINS MED EXOTISK FRUKT

Det hiir behiivs til l 8 pers :

1,5 dl  kakao

2  d l m j o l k

1 dl socker

125 g smcir, rumsvarmt

1,5 dl  socker

L,5 msk vaniljsocker

2 agg

3,5 dl  mjol

1,5 tsk bakpulver

Vid servering : rom, ananas, granatdpple och vispad grddde.

Gor sd hiir :

Blanda kakao, mjolk och socker i en kastrull. Koka upp och l6t sedan svalna under omrorning.

Vispa ihop smdr, socker och vaniljsocker. Tillsdtt ett egg i taget och vispa ihop.

Ti l lsdtt  kakaoblandningen.

Blanda mjol  och bakpulver i  en annan bunke. Rcir  ned mjci lblandningen i  smeten.

Klicka ut smeten i formarna (fyll inte 6nda upp, smeten kommer att resa sig).

Grddda mit t  i  ugnen i  175 grader ca 20 min t i l ls de inte ldngre dr kladdiga inut i ,  kol la med en st icka.

Ldt muffinsarna svalna pd ett galler.

Vid servering :

Ta ur muffins ur form och ldgg p6 tallrik, hdll frirsiktigt 1-2 msk rom civer varje muffins.

Blanda krossad ananas och granatdppelkdrnor och fcirdela pi tallrik.

Ldgg pi en klick vispad grddde.


