
Kolapaj med lingon

6 dt lingon

Pajdeg
3 dl vetemjiil
125 g smiir
2 msk kallt vatten

Kolasis
1,5 dl kaffegrfldde
% dl socker
V+ dl ljus sirap
2 msk smiir
Yz tsk vaniljsocker
I krm malen ingef[ra

1. Hacka snabbt samman alla ingrediensef, tilt pajdegen och
tryck ut i en pajform som flr ca 24 cm i diameter. stilI
kallt att vila i minst OO minuter.

2. sett ugnen pi 2oo grader och ftirgridda pajskalet i nedre
del av ugnen i ca Z minuter.

3. strii bflren iiver pajskalet. Anviinds frysta bir, blanda
med nigol tesked potatismjiil innan de liiggs i formen.

4. steu ater in formen i nedre del av ugnen o.r, grddda i
2o,-25 minuter.

5. Blanda kaffegridde, socker och sirap i en kastrull. vdrm
upp under omriirning och tit direftir sisen koka i 4_s
minuter, eller tifls den har tjocknat nigot.

6. Ta kastrullen frin virmen och riir ner matfett,
vani[isocker och ingeflra. steil it sidan att kallna.
Ringla den kalla kolasisen iiver pajen innan den
serveras.


