Kolapaj med lingon

6 dl lingon

Pajdeg

3 dl vetemjol

125 g smor

2 msk kallt vatten

Kolasas

1,5 dl kaffegriadde

7a dl socker

72 dl ljus sirap

2 msk smor

72 tsk vaniljsocker

1 krm malen ingefira

1. Hacka snabbt samman alla ingredienser till pajdegen och
tryck ut i en pajform som ir ca 24 cm i diameter. Still
kallt att vila i minst 30 minuter.

2. Sitt ugnen pa 200 grader och forgridda pajskalet i nedre
del av ugnen i ca 7 minuter.

3. Stro biren 6ver pajskalet. Anvinds frysta bar, blanda
med nagon tesked potatismjol innan de liaggs i formen.

4. Still ater in formen i nedre del av ugnen och griadda i
20-25 minuter.

S. Blanda kaffegridde, socker och sirap i en kastrull. Virm
upp under omrorning och lat direfter sasen koka i 4-5
minuter, eller tills den har tjocknat nagot.

6. Ta kastrullen fran virmen och rér ner matfett,
vaniljsocker och ingefira. Still at sidan att kallna.
Ringla den kalla kolasasen over pajen innan den
serveras.



