
Cr€pes suzette 6lo Griivelsjiin

8 personer
2 + dl vetemjol
4 5 dl mjttlk
3 dl grddde
5 a99
1 + msk socker
Elt por nypor sqlt

56s:
l/2 citron
l opelsin
2 msk smiir
2 rnsk socker
4 : cl Cointreou
4 f cl konjok

Serverin9:
Vonillgloss
Hjortronsylt
Ev. fiirsk fruki

I Ritr ihop crapessmel?.n, graddo som vsnligo ponnkokor. Vik ihop dem till

kvortar niir de svolnqt en del.
2 Riv ciiron- och qpelsinskolen. Pressq ur sofien.
3 Koko ihop stniir, de rivnq skolen, soften och sockret i en stekPqnno'

Lagg i craPesen och 16l dem bli vqrmo. 516 pA sPriien och flqmberq

OB5! Flombero ei under kitksfliikten!

4 se\era crApesen niir l69on slocknot rned gloss och hiortronsylt' ( En cr€pe

per person dr logom.)


