
Lingon- och kolapaj.

Pajdeg:

5 dl vetemjol.
200 g smor.
5 msk vatten.
Hacka smoret i mjolet, t lsatt vattnet och arbeta
ihop degen.
Kavla och kliim ut degen i en pajform
Gradda pajskalet i ugn225grader ca20 min.
Lit det kallna.

Kolasis:

2,5 dl vispgadde
2 dl mjolk
4 msk socker
1 dl sirap
2 msk smor

Blanda alla ingredienser utom smoret i en tjockbottnad kastrull.
Koka upp ti1ls sisen far ljudbrun flrg och fett kolasmak.
Smoret tillsaftes under onrorning.

Liigg 5 dl frysta lingon pi pajskalet.
Hell iiver den varma sisen,

Servera med en ldick vispgridde.
Lycka rilll


