Vispad getost med choklad &
pistasch

Ingredienser
Portioner: 6-8

2 dl mjolk

300 g getost (chevretyp)

50 g vit choklad

4 msk hackade pistaschnétter
50 g mork choklad

Tillagningstid: Max 20 min
TIMIJANSHONUNG Svarighetsgrad: Medel
1 dl flytande honung
2 msk farsk timjan

Gor sa har

1. Bérja med timjanshonungen. Varm honungen i en kastrull. Tillsatt timjan.
Ta kastrullen frin virmen. L&t honungen dra 1 timme. Sila och stéll at sidan.
2. Koka upp mjélken i en kastrull. Skar bort »skalet« pd getosten och skar
den i bitar, Tillsdtt getosten lite i taget under omrérning sa att den smaélter till
en jamn smet.

3. Ta kastrullen fran vdarmen. Tillsatt den vita chokladen under omrérning.
stall kallt.

4. Vispa upp crémen. Férdela | sma glas eller skdlar. Riv chokladen. Stré dver
den och pistaschnétterna. Ringla timjanshonung éver.



