SLUTET GOTT

Det lilla goda efter middagen eller till kaffet.

Ingeféra, vanilj och paronkonjak smaksitter de klassiska inkokta péronen.

AV ETA KROON FOTO: HOLGER EDSTROM

Till 10 pers.

8 pdron

1 vanil jstang

4 dl vatten

1 d1 socker .

1% tsk pressad citron

2 tsk finriven ingeféra
nelstan, :

%'}{;dl Xant% (psronkonjak)

* Chokladglass

GOR SA HiR:

1. Skala och klyfta paronen.
Snitta vaniljsténgen pa langden
och skrapa ur fréna.

2. Blanda péronklyftorna med
vaniljstang och fron, vatten,
socker, citronsaft, ingefira och

Dessert med tradition

kanelstang i en kastrull,

3. 5jud péronen tills de mjuknat.
Ta upp péronen och reducera
lagen tills 1 ¥4 dl &terstar.

4. Tillsatt paronkonjaken och
hall lagen 6ver paronen. Servera
tillsammans med lattvispad
osotad gradde eller glass. @




