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Gor sa har:

Marinering

Biffkott, godast med oxfile eller ryggbiff men funkar med 16vbiff.

maizena majsstirkeise
vatten

farsk ingeféra, riven

salt

Sas

farska champinjoner, skivade
bambuskott

vitiok, pressad
Kéttbuljongstarning

mérk sojasas

ostronsas

vatten

Maizena (majsstarkelse), utrdért i 3 msk vatten
sesamolja

matolja
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1. skar kottet | 54 tunna skivor som mojlige. Ar kéttet halvfryst ar det idttare, Blanda

marinadingredienserna och sid dver kottet - ror runt alitihop. L3t det helst 5ta | kylskapet Sver

natten, Ar det brattom far det racka med ett par timmar,

2. Stek/woka champinjonerna pa hog varme i matolja och tag sedan upp dom.

3, Stek kottet i olja tillsammans med den pressade vitidken. Hall i sojasasen.

4, Hall pa vattnet, ostronsasen och buljongtarningen. Nar det kokat upp sa lagger du i
champinjonerna & bambuskotten. Lar det koka i tvd minuter och red sedan med maizena tills du
tycker sésen ar lagom tjock. Hall sedan i sesamoljan och ror om. Klart! Servera med jasminris.
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