
Kalvmedaljong med champinjoner och citron

Ingredienser 400 g champinioner
2 vitloksklyftor
4 msk olivolja (till stekningen)
2 dl hackad persilja

Ca 1 kg kalvinnanlir i tunna skivor
6 msk smor
1 dl vetemjol
2 citroner
2 dl vitt vin
Vitt surdegsbrod

Gor sfl hiir Skiir champinjonerna i tunna skivor" Stek

vitloken i olivolja och ta upp den di den iir
gyllenbrun. Tillsfltt champinj oner och
persilja och stek ytterligare etttag. HAn

sedan over pi ett fat"
Torka kottet, salta och vtind det i mjol. Stek

i smor i het stekpanna" Pressa pi citron och

hAil over vinet. Ltrt koka in i kottet och

tills[tt den stekta champinj onblandningen.

Ringla over lite olivolja.
Fordela pfl 9 portionstallrikar och garnera

nigot med persilja" Serveras med vitt

surdegsbrod


