
Uansbakad Gosri6 med aratinerod 'atisn

Potatispu16

2kg Mandelpotatis eller annan mjtilig potatis

z;5 dl Vitt vin gaTnaseirmlEsom serveras titl materr

2,5 dl Creme Fraiche

2,5 dl Finriven ost, gairna Grev6. Ca 150 gr.

60 gr Sm6r

1,5 tsk salt

2,5 krm Nymald svartpeppar

Ugnsbakad gtisfile

8 st Stora Gosfil6er

8 msk Rodlok f inskuren

8 msk Pepparrot riven

8 msk Grdslok finskuren

Smor, Kriiftstjertar

Ldgg fi!6ei.na i en ugnsseker smorad form, solta och pepp!'a. Pensla

fi!6erna med smalt smor. Grddda i i75 gr L0-L5 nrinuter. Pensla

fil6ern a 3-4 ggr under greddningen. Ldgg upp fil6erna och servera

med potatispur6.


