Ugnsbakad Gésfilé med gratinerad potatispuré

Potatispuré
2 kg Mandelpotatis eller annan mjélig potatis
2,5dl Vitt vin, gdrna samma som serveras till maten

2,5 dl Creme Fraiche

2,5dl Finriven ost, garna Grevé. Ca 150 gr.
60 gr Smor

1,5tsk  salt

2,5 krm  Nymald svartpeppar

Ugnsbakad gosfilé
8 st Stora Gosfiléer

8 msk  Rodl6k finskuren

8 msk Pepparrot riven

8 msk  Graslok finskuren
Smér, Kraftstjartar

Ligg filéerna i en ugnssaker smorad form, salta och peppra. Pensla
filéerna med smilt smor. Gradda i 175 gr 10-15 minuter. Pensla
filéerna 3-4 ggr under graddningen. Lagg upp filéerna och servera

med potatispuré.



