
Huvudrdtt

Fylld rtdjursfdrslimpa med ugnstekta rotsaker

B portioner

FErs
1,5 kg rtdjursfdrs (hjortfdrs gEr ockst bra)
6 iigg
6 dl creme fraiche
6 msk havrekli
4 tsk salt
3 tsk svartpeppar
3 msk timjan

Fyllning
450gfetaost iol ja
Soltorkade tomater, ca 15 st

Rotsaker
Potatis, ca 25 st
Mordtter, 5 st
Palsternacka, 5 sf
Olivolja
Salt & peppar

Gdr s6 hdr
1. Blanda allt till fdrsen.
2. Bred hdlften i en ungsiiker form.
3. Skdr de soltorkade tomaterna i smtbitar och blanda med

fetaosten.
4. Bred blandningen pt fiirsen iformen.
5. Liigg 6ver resten av fiirsen pA fyllningen. Platta till st att det

blir en bred limpa.
6. Dela potatisen i klyftor, mor1tter och palsternacka i stavar.

Liigg dem runt fdrslimpan. Krydda med salt och peppar.
Ringla 6ver olivolja.

7. Stek i ugn, 200 grader, i 50-60 minuter eller tills fdrsen fttt
fin fdrg och rotsakerna dr genomstekta.


