
Lammkotletter med bakad Potatis'
10 portioner.
12lammkotletter
Sm0r eller olja till stekning
Salt och PePPar.
Hetta upp en stekpann4 lagg i sl6ref'-

ilt;th'p.ppra kotletterna pi b&da sidor och

stekdempflgansur,ogviirme2-3minpfl'varjesida,beroendepe:hur
tjocka de iir.
ikv: Skoti ur Dannan med matlaeninsssridde'

Bakad Potatis.
1 0 j imnstora bakPotatisar'
goittu och sk6lj potatisarna viil' Men skala dem inte'
pricka dem med en gaffel si att skalet inte spricker under bakningen'

G6r ett kryss i varje potatis och tryck ti|lfrin kortsidorna si att de 6ppnar sig'

LAggien sm6rklick och salta'

Ldggpotatisarna Pfr ugnsgaller' -
Siitr ugnen p1t225 gt"i"ri"ft baka dem i 50 - 60 min tills de kanns mjuka

Niir man Provar med sticka'

Lagguppkotlett,skyochpotatispivarmatallrikarochgarneramedsallad.

Lycka till!


