Salmon a la Navarra

8 laxfiléer

Manchego- eller parmesanost

2 tsk salt

2 krm svartpeppar

firsk oregano

8 stora eller 16 sma Serrano skinkskivor
4 dl vispgridde

4 msk balsamviniger

2 msk fiskfond (koncentrerad)

4 pressade vitloksklyftor

ca 2,5 kg potatis

ca 4 dl matlagningsgridde/mjolk
En nypa socker

Salt/peppar

korsbiarstomater
gronsaker

Sitt ugnen pa 225 °C. Skér en ficka i laxen och peta ner skivor av osten och négra blad av
oreganon. Linda skinkan runt laxen och ldgg den i en smord ugnsfast form.. Vispa ihop &vriga
ingredienser till sasen och héll 1 formen.

Stek 1 ugnen ca 15-20 min.

Skala och koka potatisen, tillsitt gridden, salt, socker och peppar samt mosa potatisen till slét
mos. Garnera med gronsaker och tomater.



