Limegratinerade musslor i skal.

Limesmor

200 gram smor

6 msk finhackad persilja
2 tsk dragon

6 vitloksklyftor

2 tsk limesaft

4 krm limepeppar

4 msk strobrod

Salt

Lagg en bit aluminiumfolie lite skrynkligt

i en langpanna. Placera musslorna ovanpa
folien, sa att de star plant.

R&ér samman smor, finhackad persilja och
dragon. Pressa vitloksklyftorna och tillsatt
dem tillsammans med limesaften. Smaksétt
med limepeppar och eventuellt salt om det behovs.
Klicka blandningen éver musslorna och
stré pa en aning strébrod.

Gratinera i 6vre delen av ugnen, 250 grader
8-10 minuter. Servera direkt med en liten
crostini och olivkram.



